
      Spaghetti alla Vongole 26
  Palourdes de Manille, persil,  

tomates cerises, basilic vin blanc     
Spaghettoni au Homard 48 

  Homard des Îles-de-la-Madeleine, bisque de fruits 

de mer, piment Calabrais et tomates cerises       

Rigatoni Épicée à la Vodka 23 
   Tito’s Vodka

  Double Truffle 34
Sauce crème cacio & pepe, truffes noires

 

                Gnocchi di Buratta al Tartufo 39  
     Burrata gnocchi faits maison, truffe noire fraîche.       

    Crème de parmesan, piment et truffe noire

 

    

                   Pasta - Gluten Free Options Available

 Antipasti

  Crudo

 Insalata

      Salmone e Mozzarella di Bufala 24
Saumon, mozzarella di bufala,
légumes marinés croquante 

      Carpaccio di Filetto di Manzo 22
Filet mignon, champignons,

roquette, copeaux de parmesan, truffes noires

       Carpaccio di Pesce  26
  Saumon, poulpe, crevette, 

caviar de hareng noir, caviar de citron

 

      Panzanella 25
Burrata de Puglia, Italy.

Concombre, tomates, oignon rouge,
laitue iceberg, focaccia soufflée  

      Insalata Di Barbabietole 19
Salade de betteraves (rouge et jaune) melon d’eau, 

pamplemousse, menthe, feta, pistaches, labneh

       Granchio e Avocado  25
Salade de crabe et avocat, concombre, 
mousse d’avocat, réduction balsamique

            Boulettes de Viande de Nonna Maria (2) 16
  Veau, ricotta, parmigiano reggiano

  Côtelettes D’Agneau Grillées (3) 27
Moutarde à l’érable

 



     Margherita 18
Tomates San Marzano, fior di latte, 

basilique frais, huile d’olive extra vierge

     Parmigiana 22
Tomate, aubergine, fior di latte, 

fromage de chèvre

     Capricciosa 23
Olives noires, prosciutto cotto, 

champignons chiodini, artichauts

   DiSalvio 25
Saucisses, salami, nduja, 

sauce romesco, fior di latte

    Americano 25
Sauce de tomate san marzano, fior di latte, 

basilic, ezzo pepperoni des États-Unis

    Pizza Burrata 26
Tomates San Marzano, fior di latte, basilic frais, 
burrata de Puglia (Italy), tomates cerises, huile 

d’olive extra vierge

  
        5 formaggi 23

       5 Fromages, foir di latte, tallegio, 
      gruyère, fraomge pecorino 

       
    Funghi (Champignons) 24

 Crème de cèpes, champignons pleurotes, 
shiitake et chiodini, fior di latte, parmesan 

reggiano, chilli, zeste de citron

    
   Mortadelle 25

Pistaches, mortadelle, fior di latte, 
ricotta fraîche

      Diavola 24
    Fromage fontina, sauce romesco, 

salami de gênes, nduja

Truffe Noir 28
 Ricotta, crème de truffe, fior di latte,

fontina, champignons, roquette,
copeaux de parmesan, truffe fraîche

                    Maialino 25
 Mozzarella, parmesan, prosciutto 

cru et cuit, salami Toscan, mortadelle

Pizza
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 Pesce e Carne

Dolci

Contorni
   Rapini 9

Rapini, ail et huile d’olive, flocons de piment
Champignons Sautés 10

Balsamique

   

Flétan 38
Purée de carottes et gingembre, sauce vierg 
 (tomate, basilic, échalotes, câpres et olives) 

Filet Mignon Barolo
      (USDA PRIME) 49

Filet mignon, rapini, pommes de terre,
radicchio, réduction Barolo 

 
Costata di Vitello 49

Côte de veau de lait, carpaccio de figues,
fromage stracciatella et asperges

Polpo alla Griglia 34
Poulpe grillé, salsa verde, oignons farcis

au crabe, Labneh

Tiramisù
      (Rosetti) 12

  

      Panna Cotta al Mango 12 
Crème cuite à la vanille, coulis 
de mangue et mangue fraîche

   Bomboloni 12
  Mini beigne, sauce Nutella caramel, crème 

glacé à la pistache faites maison

     “ Oops, I dropped the Cannoli ! ” 14    
 Crème glacée à la ricotta fait à la maison, 

coquilles de cannoli de Sicile, pistaches concassées



      Spaghetti alla Vongole 26
   Manila clams, parsley, cherry tomatoes 

 basil, white wine 

  

           Lobster Spaghettoni 48 
  Lobster from Magdalen Islands, seafood bisque, 

Calabrian chili and cherry tomatoes       

Spicy Rigatoni Vodka 23 
   Tito’s Vodka

  Double Truffle 34
   Cacio & pepe cream sauce, black truffles

 

     Gnocchi di Buratta al Tartufo 39  
Homemade burrata gnocchi, fresh black truffle.         

 Parmesan, chilli and black truffle cream

 

    

                   Pasta - Gluten Free Options Available

 Antipasti

  Crudo

 Insalata

            Nonna Maria’s Meatballs (2) 16
  Veal, ricotta, parmigiano reggiano

       Grilled Lamb Chops (3) 27
Maple mustard

      Salmone e Mozzarella di Bufala 24
Salmon, mozzarella di bufala, 
crispy marinated vegetables 

      Carpaccio di Filetto di Manzo 22
Filet mignon, mushrooms, 

arugula, parmesan shavings, black truffles

       Carpaccio di Pesce  26
 Salmon, octopus, shrimp, 

black herring caviar, lemon caviar

 

     Panzanella 25
Burrata from Puglia, Italy.

Cucumber, tomatoes, red onion, 
iceberg lettuce, puffed focaccia  

      Insalata Di Barbabietole 19
Beet salad (red and yellow) watermelon, 
grapefruit, mint, feta, pistachios, labneh

       Granchio e Avocado  25
Crab and avocado salad, cucumber, 

avocado mousse, balsamic reduction

 



Dolci

     Margherita 18
San Marzano tomatoes, fior di latte, 

fresh basil, evoo

     Parmigiana 22
Tomato, eggplant, fior de latte, 

goat cheese

     Capricciosa 23
Black olives, prosciutto cotto, 

chiodini mushrooms, artichokes

   DiSalvio 25
Sausage, salami, nduja,

romesco sauce, fior di latte

Americano 25
San Marzano Tomato sauce, fior di late, 

basil, ezzo pepperoni from USA

    Pizza Burrata 26
San Marzano tomatoes, fior di latte, 

fresh basil, burrata from Puglia (Italy), 
cherry tomatoes, evoo

  
        5 formaggi 23

Fior di latte, fontina, taleggio, gruyère, 
pecorino cheese

 

                               Funghi (Mushrooms) 24
 Porcini cream, oyster, shiitake and 

chiodini mushrooms, fior di latte, 
parmigiano reggiano, chili, lemon zest

    
   Mortadelle 25

Pistachios, mortadella, 
fior di latte, fresh ricotta

      Diavola 24
Fontina cheese, romesco sauce, 

genoa salami, nduja

             Black Truffle 28
 Ricotta, truffle cream, fior di latte, 

fontina, mushrooms, rucola, 
parmigiano shavings, fresh truffle

                    Maialino 25
 Mozzarella, parmigiano, prosciutto 

cotto and crudo, Tuscan salami, 
mortadella

Pizza
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Contorni
   Rapini 9

   Rapini, garlic and olive oil, chili flakes
Sautéed Mushrooms 10

Balsamic

   

Tiramisù
      (Rosetti) 12

  

      Panna Cotta al Mango 12 
Vanilla baked cream, mango 

coulis and fresh mango

       Bomboloni 12
  Mini doughnuts, Nutella caramel sauce, 

   homemade pistachio ice cream

      Oops, I dropped the Cannoli! 14
Homemade ricotta Ice-cream, cannoli                                      
 shells from Sicily, crushed pistachios

 Pesce e Carne
Halibut 36

Carrot and ginger puree, sauce vierge 
(tomato, basil, shallots, capers and olives)

Filet Mignon Barolo
      (USDA PRIME) 49

Filet mignon, rapini, potatoes, radicchio,
Barolo reduction 

 
Costata di Vitello 49

Milk-fed veal chop, fig carpaccio, 
stracciatella cheese and asparagus

Polpo alla Griglia 34
Grilled octopus, salsa verde, crab stuffed onions, Labneh


